
 

Ameixas e gorgonzola envoltas em pancetta
Morcela e pistachios num croquete com puré de maçã
Tranche de peixe-galo, molho de laranja e endívias com camarão
Bellini de pêssego
Carré de borrego, batata gratinada e molho de cogumelos
Mil-folhas de morango
 
174 € por pessoa para reservas até dia 30 de Novembro de 2017.
200 € por pessoa para reservas a partir de 1 de Dezembro de 2017.
Todas as crianças até aos 4 anos são convidadas do Hotel.
Crianças de 5 a 12 anos inclusive usufruem de um desconto de 50%.
Zona kids para todas as crianças durante o jantar,
com menu especial kids e animação.
O preço inclui festa de fim de ano, uma garrafa de espumante por 
cada 2 pessoas, bar aberto e bu�et de ceia das 23h45 às 02h00.

Menu de
Réveillon

Prunes and gorgonzola wrapped in pancetta
Morcilla and pistachio croquette with apple purée
Fillet of John Dory with orange glazed endive and shrimp
Peach bellini
Oven roasted rack of lamb, potato grâtin with mushroom sauce
Strawberry mille-feuille
 
174 € per person for bookings until November 30th 2017.
200 € per person for bookings after December 1st 2017.
All children up to 4 years old are complimentary
Children from 5 to 12 years old (inclusive) enjoy a 50% discount
Kids area during the duration of the dinner, with special kids menu 
and children’s entertainer.
Access to the New Year’s party, one bottle of sparkling wine per 2 persons
with open bar and midnight snacks from 11:45 PM to 02:00 AM.
 

New Year's 
Eve Menu

2018

31 de Dezembro de 2017 // 20h December 31st, 2017 // 8 PM


