
PROGRAMA - MERCADO CHOCOLATE 2016 

26 FEVEREIRO | SEXTA-FEIRA  

16H00| ABERTURA EVENTO  

16H30| INAUGURAÇÃO EXPOSIÇÃO FAROIS SANTA MARTA EM CHOCOLATE.  

 Faróis de 1,5m decorados com chocolate Callebaut por vários chefs pasteleiros: 

Francisco Siopa, Siopa Chocolatier; Chef Pasteleiro Américo Santos; Carlos 

Fernandes, Restaurante El Louco; Francisco Moreira, Grupo Olivier; Diogo Lopes, 

Penha Longa Hotel Golf Resort. 

18H00 | ESPAÇO INFANTIL | CASA DA CRIANÇA  

Atelier de "Brigacolors", onde as crianças poderão fazer e personalizar o seu brigadeiro. 

Atelier de modelagem com "Plasticina de Chocolate”. 

20H00 | SOBRE-A-MESA “A revolução do Chocolate” 

 Criação de uma mega sobremesa ao vivo por prestigiados chefs, com chocolate Callebaut e 

Ouro Gourmet acompanhada por Espumante Miogo. 

Chef Pasteleiro Francisco Siopa, Chocolatier Siopa 

Chef Pasteleiro Joaquim Sousa, The Oitavos 

Chef Pasteleiro Diogo Lopes, Penha Longa Hotel Golf Resort 

Chef Joe Best, DA Cozinha 

21H00 | MUSICA AO VIVO 

27 FEVEREIRO | SÁBADO 



ESTATUAS VIVAS 

21H00 | MUSICA AO VIVO  

28 FEVEREIRO | DOMINGO 

11H00| PEÇA INFANTIL Criada pelo grupo Quideias especialmente para o Mercado do Chocolate. 

               MasterChoc - Quem será o próximo grande chocolateiro? 

 

15H00 | DEMONSTRAÇÃO CALLEBAUT - ESPAÇO SIEMENS - Chef Pasteleiro António Marques, De Negro 

16H30 | DEMONSTRAÇÃO CALLEBAUT - ESPAÇO SIEMENS - Chef Pasteleiro Diogo Lopes, Penha Longa 

Hotel Golf Resort 

18H00 | DEMONSTRAÇÃO CALLEBAUT - ESPAÇO SIEMENS - Chef Joe Best, daCozinha | By JoeBest 

ENTRADA LIVRE. Bilhetes a 2€ por pessoa, ida e volta nos comboios urbanos de 

Lisboa. 

Mais informações: em www.facebook.com/MercadodavilaCASCAIS 

 

http://www.facebook.com/MercadodavilaCASCAIS

